
19è Subirats Tasta’l
MOSTRA DE VINS, ESCUMOSOS, GASTRONOMIA 
I PRODUCTES DE LA TERRA

DIUMENGE 
24 DE NOVEMBRE 2024
D’11 a 15 h
Carrer Ponent i Plaça Subirats
Sant Pau d’Ordal



El Subirats Tasta’l és una fira per tastar la qualitat dels vins i 
escumosos dels nostres cellers, per promocionar la gastronomia i 
posar en valor els productes del territori i el nostre patrimoni.

Vins i escumosos dels cellers de Subirats, gastronomia i productes de la 
terra dels restaurants i elaboradors locals.

Degustacions

D’artesania i art de Subirats, a càrrec dels artesans, artistes i entitats 
participants.

Mercat

A les 10.30 h, inauguració oficial del 19è Subirats Tasta’l a la Sala de Plens 
de l’Ajuntament de Subirats, a càrrec del Sr. Xavier Roig Castellví, sommelier 
de Cal Feru i guanyador del concurs ‘Sparkling Wine Master España’ 2023.

Inauguració

Gràcies a la col·laboració dels allotjaments de Subirats, podeu participar al 
sorteig de 5 estades d’una nit o cap de setmana als següents establiments 
turístics: Can Masana casa rural, Hotel Sol i Vi, Cal Paó casa rural, Masia 
Olivera i Can Rial.
Per participar caldrà escanejar el codi QR que trobareu el mateix dia de la fira 
a les carpes dels expositors, punts de venda i punt d’informació.
El sorteig es realitzarà el diumenge 24 de novembre a les 14 h a l’escenari de la 
plaça Subirats. 

Sorteig “Una nit a Subirats”

Activitats i tallers infantils
Taller infantil de pintura i vi a càrrec de ”Tinta i vi” de Marta Araño.
Taller “Plantem Plantem” a càrrec de Casa Valldeperas.
Visita guiada a la vinya de l’escola a càrrec dels infants més grans de 
l’Escola Sant Jordi. Inscripcions a la carpa de l’escola.

Activitats complementàries

Dissabte 23 de novembre, a les 10 h 
Caminada guiada de la pedra seca*
A càrrec del Centre d’Estudis de Subirats / Preu: 5,00 € (gratuït per a 
menors de 12 anys acompanyat d’un adult) / Inclou: Guia i copa de vi / 
Sortida: Can Panxa (Celler Esteve i Gibert Viticultors) / Durada: 2 hores i 
30 min. / Col·labora: Celler Esteve i Gibert Viticultors

Què puc trobar a la mostra?



Diumenge 24 de novembre, a les 11 h
Ruta guiada de l’esperanto i visita a l’exposició del Centre de 
Documentació de l’Esperanto de Subirats*
A càrrec d’Associació Catalana d’Esperanto / Preu: 5,00 € / Inclou: Guia 
i copa de cava / Sortida: Punt d’informació de la fira / Durada: 90 min. / 
Col·labora: Cellers Carol Vallès 

Diumenge 24 de novembre, a les 12 h
Tast guiat de varietats autòctones*
A càrrec de Joan Vendrell i Gerard Bes / Preu: 12,00 € / Inclou: 6 degustacions 
de vi/escumós i 2 degustacions gastronòmiques / Lloc: Sala de tast / Durada: 
90 min. / Col·labora: Albet i Noya, Celler Eudald Massana, Enlaire Vins - Celler 
de Costers, Celler Esteve i Gibert Viticultors, Fèlix Massana Ràfols (agricultura 
ecològica), Llopart, Ca l’Estevet i Vinyet, melmelades de raïm

Diumenge 24 de novembre, de 12.15 a 14 h
Música en viu. Actuació del grup Henka
Banda formada pel guitarrista i compositor Eugeni Muriel i els cantants 
Sandra Tangerina i Carlos Copado. En versió acústic ofereixen versions 
personals dels millors temes pop i soul junt amb temes propis originals.
Lloc: escenari de la plaça Subirats 

Compra anticipada* a www.subirats.cat/tastal 
(fins el dissabte 23 de novembre a les 23.30 h)
10 Tiquets Degustació + 2 Tiquets Regal — 10 € 
Copa — 2 €

El mateix dia de la fira als punts de venda d’11 a 15 h
10 Tiquets Degustació — 10 €
Copa — 2 €

Preus

Els Tiquets Degustació són bescanviables per degustacions de vi, escumós o platets gastronòmics. 
Cada expositor decideix el nombre de tiquets a bescanviar en funció del producte. Podeu consultar 
els productes que s’oferiran i el nombre de tiquets per cadascun d’ells a www.subirats.cat/tastal

* Cada compra anticipada entra de forma directe al 
sorteig d’una cistella de productes de proximitat de 
Subirats. El sorteig es realitzarà el diumenge 24 de 
novembre, a les 14 h, a l’escenari de la plaça Subirats.

* Activitats amb places limitades. Cal fer reserva prèvia i pagament a www.subirats.cat/tastal



Cellers
• Albet i Noya
• Batllori
• Bodegues Sumarroca
• Carles de Lavern
• Casa Ravella
• Cava El Mas Ferrer
• Cava Guilera
• Celler Esteve i Gibert Viticultors
• Celler Eudald Massana
• Cellers Carol Vallès
• Enlaire Vins – Celler de Costers
• Fèlix Massana Ràfols 
  (agricultura ecòlogica)
• Finca la Font de Jui
• Llopart
• Oliver Viticultors
• Sabaté i Coca

Artesans
• De la tieta
• Duna Una
• Eirnature
• Montse Roman

Serveis Turístics
• Bikemotions, lloguer i 
  rutes en bicicleta elèctrica i
  convencional

Entitats
• Apropa’t a la diversitat
• La Vinya de l’Escola

Més informació i compra 
anticipada de tiquets

Artesans Alimentaris
• Ca l’Estevet
• Cal Pelegrí

Espai Gastronòmic
• Cal Xim
• Mirador de les Caves - Cal Blay
• Sol i Vi

Productes de la Terra
• Mel Can Mallofré
• Oli Ferré Amell
• Vinyet, melmelades de raïm

Artistes
• Àngel Martínez
• Lluís Masachs Mestres
• Margarida Santacana Gibert
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Expositors


